Obudai kocsmak
Kiallitas nyilt a régi
vendégléi vilagrol
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O, igen, az 6budai régi kisvendéglék
és koesmak. Réluk beszélni, réluk ki-
allitast rendezni olyan, mint amikor a
kedvenc tételét hiizza az ember a vizs-
gan. Mert Obudat lehet szeretni sok
mindenért, de legjobban mégis, maig
azokért a majdnem eltiint, csaladias,
leanderes kisvendéglkért lehet, hol
a  kerthelyiségben sramli sz61”. Es az

ember mar énekel, és maris hangu-
latba ringaté6zott.

Isten veletek, ti boldog Vendelinek
cimmel az 6budai vendéglatas arany-
korarél rendezett kiallitast az Obu-
dai Mizeum. Az 1880 és 1948 ko-
zotti korszakrol, amely idGszak alatt
koriilbeliil 850 kocsma és vendég-
16 mﬁkédﬁﬂ az ,6donsagok varosa-
ban”. Es még jé néhany hires kavé-
haz és cukraszda. A latogatb persze
dalolhat magaban, de a kiallitasren-
dezének mégiscsak el kell magyaraz-
nia okosan, hogy mi volt a szép eb-
ben az egészben, s honnan lett ez a
mesevilag.

Ez a romantika pedig nem mas-
bol, mint a szlémiivelésbdl és az
6donsagbdl lett. Obuda egészen a
masodik vilaghabord utanig meg-
maradt egy sajatos zsaktelepiilésnek
Budapesten beliil. A fejlédés aramai
sokaig nem soporték ki innen a me-
z6varosi leveglt, egészen az Arpad
hid megépultéig. A sz6lomiivelés-
b6l ma mar semmi nincs' (a filoxé-
ra, ugye, elvitte a sz6lGket 1887 ta-

Jan), 6donsagbol pedig maradt egy
kicsi skanzen a FG tér és a Templom
tér koril. A tobbi az 1960-as évek-
ben eltlnt.

Az 6budai kiskocsmakat eredeti-
leg a sz8lémiivelés teremtette, ma-
gyarazza a kiallitas. Pest és Buda
fejlédésével, a varosrész iparosoda-
saval pedig lett fizetGképes kereslet

_ is, igy maradhatott itt életben any-

nyi kisvendéglé. Tiizfalakra, haz-
homlokra irt cégfeliratok, macsko-
ves, leanderes udvarokon feléllitott
kecskelabu asztalok, és az asztalok
kozt karjukon asztalkendvel ren-
delésre varéd Vendelinek. Ilyennek
latjuk régi fényképeken ezt a vila-
got. A Moékus utcai Kéhlit, a FS té-
ri Sipost, a Szentendrei ati Flessert,
a Vorosvari és a Bécsi at sarkan 4llt
Fahn vendégl6t vagy a rémai-par-
ti Biirgermeistert, a Majlath utcai
Gittingert.

Es ez a kispolgari, vendégléi vilag
kultarat is termett. Nemcsak aszta-
li kultidrat, bar azt is. Fontos szere-
pe volt példaul abban, hogy a XIX.
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szazadban elterjedt az asztalteri-
tés mai formaja, annak hét {6 esz-
kozével. A kiallitason ennek rend-
je és moédja szerint ebédhez van te-
ritve. Nem kockas abrosszal, mint
varnank, hanem fehér damaszttal, s
régies, j6 fogasi késekkel, villakkal,
mély6bli kanalakkal. Otthoniasan,
egyszeriien. Az ilyen asztalokat il-
ték korbe az asztaltarsasagok, ilye-
nek mellett szolt a ciganyzene és a
sramli, amely az osztrak Schram-
mel nevli zeneszerz6 nyoman ter-

jedt el, s amelyet Obudén kétnyaka
gitaron is jatszottak. Latunk ilyet is
a falon. Meg egy hatalmas, félem-
bernyi fabicskat, amilyennel egykor
az egyik 6budai asztalkor hajtotta
végre halalos itéleteit, amelyekbe
természetesen senki nem halt bele.
Es persze, hogy irodalom is sziile-
tett az asztalok mellett. Krudy nél-
kiil nem is lehetne megrendezni egy
ilyen kiallitast. Az irénak szemé-
lyes targyai is feltiinnek, itt lathat6
példaul a viragmintas levesestalja.
Nem Zsolnay, nem Herendi, hanem
eredeti 6budai Hiittl-porcelan.

A Lkétszobanyi obudai kialli-
tas éppen annyit mond és mutat,
amennyi a kellemes multidézés-
hez kell. Az inyenceknek tovabbi
programokat is kindlnak. El6ada-
sokat hallhatnak a téméaban, besze-
rezhetik Horvdth Péter ez alkalom-
ra megjelent 6budai receptkényvét
vagy Gdlosfai Jenéné 2007-ben ki-
adott Kockas abrosz, j6 kadarka ci-
mi kotetét, hogy csak a legfonto-
sabbakat emlitsiik.




