Multba veszett Vendelinek

A békebeli gasztrondmia aranykordt eleveniti fel az Obudai Miizeum ij kidllitdsa

Egy apro6 tulipdnos pohir, egy
eziist szalvétagyiiri, néhany
porceldn. Teritéken Kridy
targyai. Az Obudai Mizeum
vendéglatds-torténeti kidllita-
sénak szemelvényei épp csak
megcsiklandozzdk a nosztal-
gidt, s bar az ,Isten veletek, ti
boldog Vendelinek!” mottéra
flizétt tdrlat a jelenre vetitve
hagy is némi viszketést maga
utdn, rdirdnyitja a figyelmet
egy elhanyagolt lehetdségre.
Obuda akdr a fGvaros gasztro-
némiai kozpontja is lehetne.
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ét kidllitdsi szoba és egy nagy

mugonddal berendezett kocs-
maenteriér elég ahhoz, hogy aki-
nek egy csepp koze is van az ddon-
sagok vdrosahoz (Obudat mdr egy
1261-es oklevél is éppen igy, lati-
nul Vetus Budaként emliti), vagy
akdr csak a kocsmaromantika
kronikdsa, Krudy viligihoz, bele-
szédilljon a hidnyérzetbe, és tgy
vagyjon egy hagymdra fektetett,
paradicsomszészban  fiirdetett
Tafelspitz illatdra, vagy egy jo
6budai rizlingszilvdni-froccsre,
mint a friss tavaszi levegdre. Valo-
di izekre. Békebeli hétkoznapok-
ra. Azokra az idékre, amikor a f6-
véros minden szegletének, s kozii-
liik is kiemelten a két ikertestvér-
nek, a Tabannak és Obudénak szi-
nes, szagos jelene volt. Markdns
karaktere.

Olvassa, hogy volt idd, amikor
Obuda macskakves utcdin egy-
mdst érték a leanderes udvarok, a
hangulatos vendéglék, a borkimé-
rék; ugy mondtak, az 1900-as évek
elején valéjaban minden dbudai
haz kiskocsma volt, néhany négy-
zetkilométerre hetven is jutott, s
koztudomastan ide kellett jonni,
ha a févdrosi polgdr j6 ebédre vé-
gyott. Bibeldik a miltba révedés-
re hajlamos ldtogaté a kilistazott
hires svab vendéglés dinasztidk
nevével (a mdig mikodé vendég-
16k kozil a Kéhli, a Gigler és a
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Teritéken Knidy targyai. Mintha Szindbéd szelleme keringne a kocsmaenteriSrben

Sipos), sorolja a filoxériajirvany
pusztitdsa elGtt honos, jellegzetes
helyi széléfajtékat; a kadarkat, a
z6ldszilvénit, az otellt. Akar el is
ringathatnd a nosztalgia, miszerint
Htirés csuszds Obuda”, a végére
mégis a viszketés jut.

Néhény sarokra a f8virosi
gasztronémia egykori Mekkdjatdl,
Kéhli mama legendds Mokus utcai
konyhdjdtdl, ahol élete utolsé hd-
rom évében Kridy Gyula is min-
dennapos vendég volt, és magd-
nydban tobbek kozott arra jutott,
hogy .,z étkezés kultusza nemegy-

RECEPTEK EMLEKEZETE. A milt héten nyflt id6szaki kisliftdshoz oktdber
végéig szamos kisérSprogram is tartozik majd, és az Obudal Mizeum
egyed(lalié médon régi bbudai recepteket gyljt§ gasztroblogot is indftott. A
http//obudagasztro.blogspotcom oldalon mér most megtaldlhatd tdbbek
kozott a Kasszikus svab fluta, a soridfli, a suhantott leves receptje, az oldal tar-
taima folyamatosan béwviil. A Macskakdves esték sorozat estjein a kidllftashoz
kapcsolodé elSadssokat rendeznek. Az Obudai Mizeum &prilis végén bogré-
csos f6z26versenyt is szervez a Zichy-kastély udvardn; a csapatok pinceporkbit-
6161 Bede Rébert, a TV Paprika f6szakdcsa mond majd fitéletet A versenyre mar
most lehet jelentkezni a blogon keresztil vagy a mizeumban személyesen.

szer feliilmdlja a nd és a szerelem
jelentdségét”, nem lehet nem el-
gondolkodik azon, vajon miért
sziikségszerd, hogy ugyanitt -
tisztelet a ritka kivételnek — ma
lépten-nyomon jellegiiket vesztett
vendégldtés helyekre bukkanni.
Klasszikus kiskocsmdt végképp
kir lenne keresni. Az 1900-as évek
elején mifkodott nyolcvan, messze
foldon hires cukrdszddbsl sem
maradt sok; a Daubner csalddé ma
is hivatkozési alap, Briillék hagyo-
madnyat pedig a Vorosvari uti Koch
cukrdszda mentette 4t. Obudén
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egy 2009-es adat szerint ma tobb
mint nyolcsziz vendégldtShely
mitkodik - beszédes azonban,
hogy tavaly egy pizzéridt vélasztot-
tak a legjobbnak a helybeliek.

A kidllitds nem csak felidézi a
svab, szlovik, bolgdr, gorog, or-
mény, 2sidé gyokerekkel rendel-
kezé 6budai gasztrokultura, és a
hozzd tapadé tdrsadalmi szokd-
sok, asztaltdrsasdgok 6tven éven
4t tart6 aranykordt, gorbe titkrot
is tart a jelennek, mikozben ké-
zenfekvd jovoképpel kecsegtet. A
rémai kori borkultusztél a Zichy-
csalddnak koszonhetén megho-
nosodott sz6l6miivelésen, a sorfd-
z8 hdzakon, fogaddkon 4t a kocs-
ma mint miintézmény szizadfor-
dulés kialakuldsdig, aztdn az ébu-
dai gasztronémia nyolcvanas
évekre tehetd ropke mdsodvirdg-
24sdig egyenes az iv - kar lenne a
muiltat veszni hagyni. A panelosi-
tas szétrombolta a diszleteket,
maga ald temette azokat a boldog
Vendelineket, de Szindbdd szelle-
me nem alszik.




