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bevasarlécédulija:
kocsonyahus,
bor, sor, szalonna...

auak, aki Krady Gyula egye-
diilalléan gazdag irodalmat is-
meri, feltlinik, hogy az iré
milyen gyakran, szakértelem-
mel és lathato élvezettel fog-
'lalkozik ételekkel-italokkal,
a vendéglatas valamennyi
csinja-binjaval. Ha ezek az
irdsai Osszegy(jtve jelenhet-
nének meg, tekintélyes, vas-
kos kotetet tennének ki, ha
ugyan beleférnének egy ko-
tetbe. Kett¢- sikert aratna-
nak: az irodalom és a gaszt-
ronémia kedveldi kozott. ..

Edesapam pontosan tudta,
hogy mit hogyan Kkell elké-
sziteni. Milyen a jo pajsli,
krumpli, vagy rakleves, Egy
helyiitt ezt irja: ,,...mégse
lehet egy igazi levest safrany
nélkiil elképzelni... A beltar-
talmat a zoldségek, igy kiilo-
nosen a t6rol szakitott, piro-
sodé paprikak, a megkomo-
lyodott  kelek, kiszélesedd
krumplik, csontok, koncok, hu-
sok adjak”.

Szerette a levest, de féleg
a hus-, orja-, rak-, spargale-
vest. Marhahust f6ve, félkové-
ren, martassal; hagymas ros-
télyost és tejfolos felsalszele-
tet. Egybesiilt diszndkarajt,
kolbaszokat, hurkakat. Szar-
nyasokat, vadakat, halakat. A
sargabors6, s a paszulyfézelé-
ket (szaraz bab), a Kkaposzia
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valamennyi fajtijat, formajat,
a paradicsomosat is. Szalon-
nat, tepertot, sonkat, ujhagy-
mat, sajtokati, gyimolcsoket,
f6tt kukoricat, papirhéju friss
diét. Reggelire teat, kakaot
vagy kavét ivott vajas kenyér-
rel, vagy hig rantottaval. Voit
egy sajat készitési kedvence
is. Egy doboz szardiniat vaj-
jal és kemény tojassal ke-
vert Ossze és kevés reszelt vo-
roshagymaéval, citrommal ize-
sitette.

A legfinomabb husokat a
Lipot korati Dubovetz Emil-
nél vettiilk, az azéta eltlint
»sonkacsontot” a kozeli Koch-
nal. Ez nevéhez illéen csont
volt, amelyet szogletesre Va-
gott izes, ,szaftos”, felejthetet-
len iz sonka vett koridl. Az
egész darab mintegy harminec-
negyven dekanyi lehetett.

Apam szivesen hallgatott
meg recepleket, s ha vélemé-
nye szerint ezt-azt kifelejtet-
tek belbie: ,,valami hibadzik
még’ — kozolte, s orilt, ha
kitalaltak, mire gondol.

Edesanyam pompas szakacs-
né volt, a csaladi jo hagyoma-
nyokat apolta, so6t, tovabbfej-
lesztette. Etelkolteményei ko-
zott a pastétomok és tésztak
vitték el a palmat. Mindenb6l
készitett pastétomot: vadbaol,
halb6l, szarnyasbél, majbol
a legjobbakat. Felejthetetlen
szamomra az omlos vanilias
kifli, diékrémtorta (a krémje
vastagabb volt, mint a tészta-
jal'), a meggyes, cseresznyes,
tokos-makos rétes és a geszte-
nyés bomba (kiviil gesztenye,
belil csokoladékrém és tej-
szinhab). Unnepnapon és egy-
egy csaladi esemény alkalma-
val kitett magaért, még akkor
is, ha ez lapos pénztarcaja
miatt csak igen nehezen ment.

Hétkoéznapokon azonkan ,egy
tal” jarta natunk: gombasto-
jas, tarhonyas kolbasz, rizses
his, paradicsomos tojas, ra-
kott krumpli, toltott karalabe,
karfiol morzsaval, fézelék
bundaskenyérrel, lecsd, tojasos
vagy juhturds galuska, pala-
csinta, baratfiile, szilvas gom-
béc, turdés csusza, sajtos ma-
karéni, alma pongyolaban,
aranygaluska, lekvaros bukta,
dioscsiga.

Legtobbet, legszivesebben jo
baratainknal, Szakacséknal
vendégeskedtiink. Joli néni
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aranyszivi vendéglatdo  volt,
csodalatosan fozoit. Sok kelle-
mes Orat szereztek nekiink,
amely olykor mar a meghivo
levéllel kezdddott:
,Kedves Gyula ur,

nagy drémmel vettiik ma reg-
gel Zsuzsika sorait, tehdt vdr-
juk mégpedig Ooridsi eldékészii-
letekkel a K. csalddot!

Elgkesziiletek?

Taldltam egy alfoldi szarma-
zdstt lakatost, aki meg tudja
csindlni a zsivanypecsenyéhez
megkivdnhaté kardszerd mydr-
sakat (forgatoval), a ket villa
végti, foldbe szurhaté tartét,
tovabbd a bogrdcsfézéshez al-
kalmas szolgafdt lanccal és ho-
roggal, végiil a faszéntiizhoz
szitkséges sodrony pardzstar-
tot,

Szombat reggel szdllitja ha-
za ezeket a nevezetes mester-
darabokat, ugyanakkor lesz-

nek bizottsagilag megvdsdrol-
na a zsivanypecsenye hisal-
katrészei is.

Orommel tudatom, kedves
Gyula ur, hogy Ont készen
vdrja a Fdékdstolomesteri fon-
tos tisztségre sz6lo meghivds,
b. neje szamdra pedig fenn-
tartatott az ellendrz6 holgybi-
zottsdag elnoki méltésiga ... a
kis Zsuzsi pedig wvdlaszthat a
Tiztiplalok és Tiizel6horddk,
vagy a Fujtatok soraiba wvalo
folvétel kozdtt.

Abban a reményben, hogy
uj és fontos tisztségetekben is
hervadhatatlan érdemek fog-
nak kisérni, mdar kora délutdin
vdarunk Benneteket!

Szakdcsék”
(1929 junius)

Tizenkét esztendeig éltiink
a Margitszigeten, a sziget ko-
zepén egy nagy zoldzsalugate-

res, sarga, egyemeletes haz-
ban, amelyet ,Kastély”’-nak
hivtak, pedig akkoriban mar
bér- és szolgdlati lakasok vol-
tak benne. Ez a korszak 6si,
édeni, idilli, lovasiattal kezdé-
dott és lirmas, benzingd-
z6s, lovas-polés, éjjeli-mulatos
»Zstbvasarral” végz6dott, ami-
kor minket, a kispénzieket, ki
is telepitettek szeretett lak-
helylinkr6l — Obudara. De a
huszas évek legelején: csend,
madardal, békesség honolt a
szigeten. Szorgos kezek &apol-
tdk a viragokat, az utakat. A
nagy Tejcsarnok kertjében ke-
véspénzi, szerény csaladok it-
tak a friss tejet, kakaot, él-
vezték a joghurtot, tejfolt, tu-
rot, sajtot. Még olcsoébban
megtehették ezt az Also-Szi-
geten ,,parkold” tejeskocsi se-
gitségével. (Az illetékesek szi-
ves figyelmébe!)

Anyu fiatalasszony koraban
nagy igyekezettel gyQjtotte a
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vadon nétt mogyorét, mandu-
lat, szerecsendiot, somot, hars-
fa viragot, hecsedlit, szedret és
az érett bodzagyumolcsot. Ez
utobbibodl csodas lekvar lett.

Brody Sandor ir6 egy idé-
ben a szigeti Kisszalléban la-
kott, s neves szakacs hirében
allott. Szobajanak falan gyuro-
deszka logott, szekrényének
egyik polcan flszerek, leves-
tésztak sorakoztak, s ha tehet-
te, fozott kis vaskalyhajan.
Nalunk itt-ott halpaprikast re-
mekelt sok-sok féle halbdl, tré-
fas hokusz-pokuszok mellett. A
tabani Mélypincébe & vitte el
el6szor Krudyt.

Igen szeretett szomszédunk,
Szép Erné kolté, mindig szi-
vesen latott vendégiink volt.
Azra cimii darabjanak nem-
zeti szinhazbeli bemutatojakor
kapta az alabbi levelet:

~Drdga Ernénk,
azutin a nagy dicsoségben ne
feleitkezzél meg arrol, hogy
vasdrnap ebédre vdirunk, mert
viraggal nem lehet joliakni.

Régi szeretettel:
Kridy Gyulaék”.
1930. Azra-napjan
(febr. 7))

Sziileim ifju hazas korukban
szivesen baratkoztak a Kis-
szalléban él6 ,,bohémekkel”,
de a ,,varosbol” is kijartak né-
hanyan hozzank. Igy Tapol-
czay Jojé és férje, Kerpely Je-
né. Jojé Tapolczay Gyula és
Vizvari Mariska szinészek lea-
nya volt, igen csinos, mulatsa-
gos teremtés. Egyszer széles
jokedvében kiszaladt a lakas-
bol és elbujt a méteres hoban,
Nagy nevetések kozepette, de
nem minden aggodalom nélkil
keresték, mig teljesen atazva
lelték meg.

Apu egyszer egy malacot

kapott ajandékba, valahonnét
vidékrol. Mivel a Szigeten tar-

tani nem lehetett, halalra
itéltetett. — A szertartas egy
Obudarel  kiildott, harcsaba-

juszld, zord tlzoltd szakszerl
feliigyelete alatt zajlott, sza-
mos vendég jelenlétében. —
Igy a mi disznotorunkra is jol
illett az alabbi idézet:

S0k az eszkimo, kevés a
téka.”
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