Az ir6 lianydnak esak la-
punknak szant visszaemléke-
zését egy kozell esemény teszi
aktuailissd. Krudy o6budai torzs-
helyén, a Kéhli vendéglében
kedden este mal tiszteléi — a
rendszeresen gasztronémiai
dsszejoveteleket tart6 Inyes
Kor tagjai — emlékeznek szil-
letésnapjan a nagy elodre. Na-
das Gybdrgy Krudy miivekbél
idéz részleteket, a vendégse-
reg pedig kedves ételeibél kos-
tol remek falatokat. Itt mond-
juk el, hogy a minddssze ot-
vennégy és fél évet élt Krudy
mintegy 100 regényt és négy-
ezer novellat, cikket irt. Ezek
kdz6tt szAmos gasztronomiai
témajiat. Igy nem csoda, hogy
Gyor és Obuda utin, szilletés-
napjan, oktéber 21-én Siéfokon
avatnak fel réla elnevezett ven-
déglato-ipari iskolat.

A Mély Pince a Fehér sas és
Gorog utca sarkan szerényke-
dett, két meszelt falu szobaja-
val, tarka abroszaival. Tulaj-
donosa Krausz Poldi volt, aki
szerint igy tortént az elsé ta-
lalkozasa Krudy Gyulaval:

»,Még alig par hete voltam
a Mély Pince gazdaja, mikor
arra ébredtem hajnaltajt, hogy
zorgetnek az ablakon. Kiug-
rottam az agybdl, s ugy ahogy
voltam siettem felhiizni a re-
dényt. A hold fényénél egy
gyvonyord szal barna férfit és
egy alacsonyabbat lattam.
Egy baratom tarsasagaval ér-
keztek. O odasugta: a magas
Krudy Gyula, a masik Brody
Sandor. Krudy szeliden végig-

~A Mély Pincében mindig zeng a hir..."

Kridy intelmel

nézett rajtam, és odafordult
Brédyhoz: Sandor, ide fogunk
jarni. Ez a Poldi csak tisztes-
séges ember lehet, ha hosszu
gatyat hord madzaggal.”

Ez 1918-ban tortént, s az ird
hiséges maradt a ,Csaladi
asztal” felirati torzshelyéhez.

»~Mély Pincében mindig
zeng a hur, ablakok alatt
peng a mandolin / egy kocs-
ma felé ballag Krudy ur -~ —
irta Boka Ldszlé, Taban cimui
versében.

Krudy, aki Pest-Buda szin-
te valamennyi kocsmajat, ét-
termét, fogadojat, kavéhazit

jbl ismerte, Poldi kérésére bi-
zonyitvanyt allftott ki:

»Ezennel igazolom, hogy
Krausz Poldi Mély Pincéhez
cimzett vendégléjében, éle-
tem szép napjait és éjszakdit
toltottem.

Kridy Gyula. Budapest,
1931. méjus 21.”
Gasztron6miai szakértel-

mét szidmos irdsaban s egy
igen fiatalon irt levelében ta-
nusitja. (Lakasavaté vacsorat
rendelt Gliick Frigvesné] a
Budapesti- Vendéglos Ipartes-
tilet elnokénél, a Pannénia
vendéglésénél . . )

... Az els6 fogdis magyaros toltott kdposzta legyen. Ez
étellel kapcsolatosan engedd meg kitdné bardtunk, hogy én,
akinek elsé Ose szakdcs volt Beatrice kirdlyné budai vdrd-
ban, némi utbaigazitissal szolgdljak. A vékonyra vdgott ka-
posztdt két nappal elébb fézesd meg jo puhdra és csak az-
utdn rakasd bele Osszefézésre — a sziikséges kellékeket, ne-
vezetesen: vastag marhaszegyet, fisiolt disznohus zsirosabb
részeit, nem felejtkezvén meg az oldalasok, csiilkék, kor-

mok, piritott, fiistolt szalonndk, izesité fiiszerek, bors,

pap-

rika, babérleveél, kaporrol sem. Mdsodik fogds, aprora piri-
tott toportyis, juhturos galuska legyen. Amennyiben akad-
ndnak kozottiink kdkabéliek, ezek részére rummal lebntott
csurgatott palacsintat javallok. Italok dolgiban szabad kezet

adunk. ..

Hadd soroljak néhanyat
Kridy megbecsiilt helyei ko-
zil: A Régi Bécsi Serhaz, Er-
délyi Boroz6, Gotter, Panné-
nia, Keszey, London Szall6,
New York. A Gunde] és Royal
konyhajarél, csak szuperlati-
vuszban lehet beszélni.

Amikor Obudara koltoz-
tink — apu utols6 harom
évében — a Mokus utcai Kéh-
liben taldlt masodik otthont.
Ide jartak ki hozza baratai,
tiszteldi, hivei. Féleg irok, hir-
lapirék. Kidllay és Hargitay
Pista, Herczeg Elemér, Babay
Jozsef, Ring Pdl (egy Ameri-
kaban hosszabb id6t toltott.
irodalomkedvelé6 munkas) és
Madrai Sdndor. (Igy sziiletett
konyve: a Szindbad hazamegy.)
S nem utolsésorban, a hozza
leghliségesebb Vdrkonyi Ti-
tusz. O a hése a Széplaki Ti-
tusz néven A hirlapiro és a
haldl és az Utolsg szivar az
Arabs Sziirkénél cimd két 6sz-
szefliggd novellanak.

A Kéhli tulajdonosai, két
novér, szerette, tisztelte és ké-
nyeztette Krudyt. Egy hideg.
téli este megkérdezték téle,
melegitsék-e meg borat? Az
iré igy felelt: ,,a bort hidegen,
a menyecskét melegen szere-

tem.”
Krudy Zsuzsa




